
Une couleur or jaune aux reflets intenses.
Un premier nez sur des écorces d'orange confites, des notes de miel et de 
fleurs d'acacia.
En bouche, l'a�aque est toujours fraîche, la bouche est soyeuse et crémeuse, 
sur des fruits compotés et des notes briochées.
Le zeste de citron arrive en fin de bouche.
A déguster sur de belles coquilles Saint-Jacques accompagnées d'une fondue 
de poireaux mais pourquoi pas aussi et simplement sur une volaille rô�.

Harvest 2010
Grand Cru Bouzy 8 gr/L

Dégorgement 2022
50% CHARDONNAY
50% PINOT NOIR

ELIXIR Brut

ELIXIR
BRUT 

8/10°cTas�ng 

4/6°c

0 gr/L

ZEBRA dosage 0

Tas�ng 

Rare Rosé de Saignée issu de la vendange 2022, résultat d’une macéra�on lente de 36 

heures des cépages Pinot Noir et Meunier, il séduit par sa robe d’un rose profond et 

soutenu.

En dosage zéro, il exprime avec pureté la générosité du millésime, offrant une pale�e 

aroma�que franche et gourmande de fruits rouges.

En bouche, l’équilibre entre intensité, fraîcheur et vinosité souligne le caractère 

authen�que de ce�e cuvée confiden�elle.

À déguster avec un carpaccio de bœuf, un tataki de thon rouge, un fromage de chèvre 

ou encore une tarte aux fruits rouges pour révéler toute son élégance.

0% CHARDONNAY
60% PINOT NOIR
40% PINOT MEUNIER

D O S A G E

0
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ROSÉ DE SAIGNÉE 

Elaboré par CGD 51500 CHIGNY-LES-ROSES REIMS-FRANCE NM-197-022

Elaboré par CGD 51500 CHIGNY-LES-ROSES REIMS-FRANCE NM-197-022

Le centre de l’é�que�e  passe du gris au violet à température de dégusta�on..............................


