BLOSSOM Brut

La Cuvée Blossom est |'alliance parfaite entre I'art japonais et le design raffing,

symbolisant le lien particulier entre notre Maison et la culture Japonaise.

En dégustant ce Champagne délicat, vous assisterez a une véritable floraison sous
VOS Yeux.

D'une couleur claire etlimpide, le nez est également trés fin et frais.

En bouche, c'est le coté moelleux et sucré qui ressort, dessinant des notes de
dragées et de cerises.

La cuvée Blossom révele toute sa richesse, notamment au dessert, ou les aromes
fruités se fondent dans une texture plus suave.

Les Fleurs apparaissent atempérature de dégustation. -
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34% CHARDONNAY 12 gr/L
_ 33% PINOT NOIR
With BOX 339% PINOT MEUNIER Tasting 4/6°C

Elaboré par CGD 51500 CHIGNY-LES-ROSES REIMS-FRANCE NM-197-022

N°8

BRUT

SKULL 2012 Extra-Brut

Elaboré lors d’une année d’exception, ce millésime 2012 se distingue par son
élégance et sa rareté.

Le nez révele une fraicheur délicate et des ardmes précis de fruits mdrs. En
bouche, I'attaque est vive, suivie de notes raffinées de miel et de fruits secs.
Peu a peu, des nuances d'amande et de brioche apparaissent, soutenues par
une texture subtilement crémeuse qui conduit vers une finale longue et
soyeuse.
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Idéal en apéritif raffiné ou en accompagnement d’un début de repas, ce B
Champagne Extra-Brut 2012 sublimera chaque instant de dégustation. U
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‘-. Le signe infini de I'étiquette passe du gris au rouge a température de dégustation.............cc..c... )
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20% CHARDONNAY 4 gr/L
80% PINOT NOIR
WWW.FLIBUSTIERPARIS.COM 0% PINOT MEUNIER Tasting 6/80(:

Elaboré par CGD 51500 CHIGNY-LES-ROSES REIMS-FRANCE NM-197-022




